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42 KRAUTER
SUPPCHEN

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

e 200 g mehlig kochende Kartoffeln
e 6dl Wasser

e 1dlRahm

e 2 TL Zitronensaft

e V2 dl Appenzeller Alpenbitter

e je 2 Bund Kerbel und Majoran

e % TLSalz

e wenig Pfeffer

ZUBEREITUNG:

Kartoffeln in Wurfel schneiden. Wasser aufkochen, Kartoffeln beigeben,
zugedeckt bei mittlerer Hitze ca. 15 Min. weich kocheln. Suppe fein purieren.

Rahm, Zitronensaft und Appenzeller Alpenbitter beigeben, aufkochen.
Krauter fein schneiden, beigeben.

Suppe wurzen, sofort servieren



